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Vazeni stravnici, 22.6. 2026 — pondéli, nevarime z technickych diivodu, dékujeme za pochopeni.

8 6. Pondéli: Polévka: Vyvar s masem a hvézdickami (1, 3,7, 9)

1) 150g: Veprova kotletka se smetanovou omackou se syrem gorgonzola, téstoviny penne s paZitkou
2) 120g: Uzené masicko, smazZena cibulka, bramborova kase, okurkovy salatek (1, 3, 4, 7)

3) 400g: Bramborovy gulasek s klobaskou z udirny, chléb kiupéak (1)

9.6. Utery: Polévka: Kulajda se smetanou a bramborem (1,3,9)

1) 150g: PInény paprikovy lusk, rajska omacka, kynuty houskovy knedlik (1, 3, 7)

2) 150g: Veprové licka v jemné Zampionové omacce, bramborove pyré (1,3,7)

3) 120g: Zeleninovy salatek, hermelin s medem, ofechy v anglicke slanince, dip, sojovy rohlik (1, 3, 7)

10.6. Streda: Polévka: Veprova s masem, bramborem a kroupami (1,3,9)

1) 130g: Veprové pikantni Kung — pao (Cesnek, arasidy, zazvor, chilli, sojova omacka), ryze (1, 5)

2) 2209: Pecena kureci Ctvrtka na Dijonské hofici a slanince, Stouchané brambory s cibulkou, okurek
3) 100g: Kuskusovy salat se zeleninou a vepfovou panenkou na grilu, ¢ervena fepa (1)

11.6. Ctvrtek: Polévka: Spenétova s vejci (1,3)

1) 150g: Moravsky vrabec, zeli, bramborovy a houskovy knedlik (1, 3)

2) 500g: Sunkofleky s uzenym masem, hréskem a vejcem, salét (1, 3, 7)

3) 130g: Italska kufeci smés (cuketa, Cesnek, bazalka, pe¢ena a susena rajCata), tagliatelle s bazalkou

12.6. Patek: Polévka: Domaci zelriaCka s bramborem a uzenym masem (1)

1) 150g: Pecena kureci Ctvrtka ala baZant, divoka ryZe, pecena zelenina (1,3,7)

2) 150g: Veprovy fizek plnény Sunkou, susenym rajcetem a nivou, Stouchané brambory, salat (1,3,7)
3) 300g: Livance (5 ks), s tvarohem michanym s lesnim ovocemi (1, 3, 7)

15.6. - 19.6. 2026

15.6. Pondéli: _Polévka: Kureci vyvar s bylinkami a téstovinou (1, 3, 7, 9)

1) 150q: Pfirodni rybka na masle s hermelinem a anglickou, bramborové pyré s maslem, kompot (3,7)
2) 450g: Jemné rizoto s veprfovym masem, se zeleninou, Sypané syrem, salat (1,3,7)

3) 300g: Kovbojské fazole sazené vejce, klobaska z udirny, cibulka, okurek, chléb (1)

16.6. Utery: Polévka: Dyriovy krém se smetanou (1, 7)

1) 120g: Uzenéa krkovicka, kfenova omacka, kynuty knedlik s cibulkou (1, 3, 7)

2) 220g: Pecené kufe na masle a bylinkach, bramborové kase s cibulkou, okurek (3, 7,10)
3) 140g: Boloriské $pagety (hovézi maso mleté, protlak, rajce, bazalka), syr (1, 3, 7)




17.6. Stfeda: Polévka: Fazolova s drobenim a uzeninou (1, 3, 9)

1) 220g: Kachni stehno pe¢ené na Svestkach a bilem viné, bramborové pyré s paZitkou (1)

2) 230g: Stavnata vepfova Zebirka na zézvoru v asijském stylu, dusend ryze s kurkumou (1)

3) 500g: Lehky téstovinovy salatek s kufecim masem, zeleninkou na masle, okurkovy salat (1, 3, 7)

18.6. Ctvrtek: Polévka: Veprovy vyvar s masem a drobenim (1, 3)

1) 220g: Peceny krélik na ¢esneku ve slaniné, kynuty houskovy knedlik (1, 7)

2) 150q: Pfeffer steak z veprové kotlety, pepfova smetanova omacka, stouchané brambory s cibulkou
(1,3)

3) 300g: Salat Caesar (ledovy a fimsky salét, kufeci maso, krutony, parmazan, ancovicky, zalivka),
pecivo (1, 3,7)

19.6. Patek: Polévka: Zampiénova s bramborem a klobédskou (1)

1) 120g: Bramborové Sisky sypané pecenou slaninkou a cibulkou, nové hlavkové zelicko, uzena
krkovicka (1,3, 7)

2) 150g: Smazené kureci fizecky, brambory s cibulkou a paZitkou, domaci tatarska omacka (1, 3, 7)
3) 300g: Kynuté borivkové knedliky s cukrem, prelité maslem, zakysana smetana s vanilkou (1, 3, 7)

Bezlepkova strava 8.6. — 19.6. 2026

8 6. Pondéli: Polévka: Vyvar s masem a hvézdickami
Bramborovy gulasek s klobaskou z udirny, pecivo

9.6. Utery: Polévka: Kulajda se smetanou a bramborem
Vepiove licka v jemné Zampionové omacce, bramborové pyré

10.6. Streda: Polévka: Veprova s masem, bramborem a kroupami
Pecena kureci ¢tvrtka na Dijonské hofCici a slanince, Stouchané brambory s cibulkou, okurek

11.6. Ctvrtek: Polévka: Spenétovd s vejci
Moravsky vrabec, zeli, bramborovy knedlik

12.6. Patek: Polévka: Domaci zelnacka s bramborem a uzenym masem
Veprovy fizek plnény Sunkou, susenym rajcetem a nivou, Stouchané brambory, salat

15.6. — 19.6. 2026
15.6. Pondéli: Polévka: Kureci vyvar s bylinkami a téstovinou
Jemné rizoto s vepfovym masem, se Safranem a smetanou, Sypané syrem, salat

16.6. Utery: Polévka: Dyriovy krém se smetanou
Pecené kure na masle a bylinkach, bramborova kase s cibulkou, okurek

17.6. Streda: Polévka: Fazolova s uzeninou
Stavnata vepfova Zebirka na zazvoru v asijském stylu, dusena ryZe s kurkumou

18.6. Ctvrtek: Polévka: VepFovy vyvar s masem a drobenim
Peceny krélik na ¢esneku ve slaniné, téstoviny

19.6. Patek: Polévka: Zampiénové s bramborem a klobaskou
Smazené Kkureci fizecky, brambory s cibulkou a paZitkou, domaci tatarska omacka




